Vorspeisen

Ab Donnerstag 8.10.26

Herbstliche Kiirbissuppe gerostete Kirbiskerne 13.50

und Kirbiskernol
Hausgemachte Kiirbisravioli mit Kiirbissauce 21.50
Unsere Kiirbisravioli mit Entenbrust 28.50

Gerauchertes Hirschcarpaccio mit Steinpilzen  26.50
und Himbeer-Balsamico

Samiger Kiirbisrisotto mit Wildcrevetten, Rucola

und Cherrytomaten
Vorspeise  19.50

Hauptgang 36.00

Alle Preise in CHF, inkl. MWST




Paradies

HERBST - WILDZEIT IM PARADIES

Hauptgange

Chas-Spatzli «Alphiitte» mit Lauch und Alpkase 25.50

Hausgemachte Vollkorn-Semmelknédel mit 26.50
Steinpilzen, Kimmel und Susskraut

Butterzartes Rehgeschnetzeltes Tagliatelle, 43.50
Cherrytomaten, Steinpilze und Preiselbeersauce

Rassiges Wildschweingulasch Speck, Silber- 38.00
zwiebeln, Croutons, Rotkraut, Kiirbis, Maroni
und Spatzli

Saftiges Rehschnitzel Silberzwiebeln, Speck, 48.00
Rotkraut, Maroni, Rosenkohl, Birne und Spatzle

Mit Tannenzweig flambierter Rehriicken
Rotkraut, Maroni, Rosenkohl, Birne, Kiirbis, Spatzle
und Rosti-Kroketten dazu Wildrahmsauce
ab 2 Pers. p.P. 68.00

Alle Preise in CHF, inkl. MWST




Paradies

HERBST

- WILDZEIT IM PARADIES

Desserts Herbstklassiker: Vermicelles! mit Kirsch, Rahm  13.50
und Meringue
Coup Nesselrode mit Kirsch, Vanilleglace und 15.00
Meringue

Unsere Quatuor 2022

Weinempfehlung  Domaine du Montet, Bex VD

Merlot/Cabernet Sauvignon/Cabernet Franc/Syrah
Beste Bordeaux-Struktur aus dem Waadtland!

10cl 11.00
75cl  85.00

In unserem begehbaren Weinkeller finden Sie

100 weitere Wein-Perlen!

Alle Preise in CHF, inkl. MWST




